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J.C. Grosset perpétue les salaisons a I'ancienne Jumelage : assem

Chez les Grosset-Grange,
on est boucher-charcutier
de pére en fils. Depuis 1933,
trois générations se sont suc-
ceédé dans la petite boutique
de la rue principale : aprés
Hubert et EDQEI‘, c'est Jean-
Christophe, 39 ans, qui a
pris lareléve il y a 4 ans, lors-
que son pére est parti a la re-
traite. Dernier survivant des
4 charcutiers qu'a connu Flu-
met, il y a encore une ving-
taine d'annees, Il perpétue
une tradition séculaire du
Haut Val d'Arly qui risque
malheureusement de dispa-
raitre ; la charcuterie artisa-
nale fumee au starfut.

Jambon et poitrine fumés,
saucisson nature, au beau-
fort ou aux noix, ou encore
diots et pormonniers : chez
lui, tout est fait maison, a
I'ancienne. Le jambon, tout
d'abord :  |ean-Christophe
en fabrigue environ 500 par
an. « Aujourd’hui, on n'a plus
le droit de tuer le cochon soi-
méme pour le commerce.
J‘achete des jambons de porc
labellise  Savoie-Ain-Isére,
dont I'afimentation est entjé-
rement naturelle, et je les pré-
pare : je les mets d'abord au
sel sec pendant 21 fours, en
brassant tous les 2 jours,
c'est-a-dire qu'ls sont entiére-
meént recouverts de sel, ce qui
leur donne un golit un peu
plus salé que les jambons in-
dustriels auxquels on injecte
de I'eau salée o |'aide d’'une
seringue. Puis, #ls vont en

1.C. Grosset- eii:r]ﬁmela fumailla
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salle de repos pendant une se-
maine. »

C'est |a que |ean-Christo-
phe les transfére dans ce fu-
moir qu‘on appelle ici le
“starf(t”. Il y en avait autre-
fois dans presque toutes les
fermes : il s'agit d'une piéce
carrée  surmontée  d'une
large hotte a 4 pans qui se
prolonge par un conduit de
cheminée. On fait le feu a
meme le sol, aujourd’'hui a
I'aide de sciure de non-rési-
neux. « On suspend les jam-
bons dans la hotte et ils subis-
sent 6 fumages de 24 heures
chacun, entre lesquels on les
laisse  reposer 2 ou 3
jours, »... Apres |es avoir
transportes dans une autre

iece pour faire une autre
ourmée dans le fumoir, ce
qui nécessite une manipula-

tion quotidignne qui vous
fait les bras, un jambon pe-
sant environ 12 kg quand il
est frais, et encore 7 ou 8
une fois sec ! Comptez en-
core 6 a 12 mois de sé-
chage, et vous compren-
drez pourguoi de plus en
plus de charcutiers préfé-
rent tout simplement reven-
dre du “tout fait” |

Les saucissons, "quant a
eux, sont « hachés gros a
Fancienne, a la différenice du
saucisson industriel qui est ha-
ché fin et dont on voit beau-
coup moins le gras alors qu'if
en contient plus ! ». Il y a en-
core les diots et les pormon-
niers, 2 spécialités savoyar-
des de saucisses a cuire,
dont la deuxieme servait a
« finir les restes du cochon »,
notamment les poumons,
d'ol leur nom, et qu'on meé-
lange ici avec du choux-
rave.

Tout ga, vous |'avez com-

ris, ¢'est beaucoup de bou-
ot. Mais cela reste une acti-
vité trés rentable et |ean-
Christophe souhaite encou-
rager les jeunes: « (I faut
oser se lancer. Cest un métier
d'avenir car les gens recher-
chent le godt et 'authenti-
que, et comme ¢o se perd,
c'est de plus en plus recher-
ché ».

Charcuterie Grosset "Sa-
veurs des Alpes” a Flumet,
tél: 0479316093 et a La
Giettaz, tél :
04 79 31 33 85.

Christelle Brun

\Sjgine

Vendredi 7 mars, la salle
Robespierre rassemblait un
public assez conséquent,
une cinquantaine de person-
nes, lors de |'assemblée ge-
nerale du comité de jume-
lage de Gallio, en présence
du bureau et d'élus mem-
bres de droit, Emmanuel
Lombard et Edith Lachenal.

Bilan moral et financier

Enoncé du bilan moral
tout d'abord, et des actions
effectuces afin de financer le
projet phare de |'associa-
tion: le voyage a Gallio,
ainsi que l'accueil a Ugine
I'année d'aprés. Les partici-

tions a différentes mani-
estations (féte des monta-
gnes...), tombola, et sur-
tout I'organisation d'un re-
pas dansant ont permis de
recolter de belles sommes,
sans oublier la subvention
de la mairie, conséquente
mais pas suffisante  pour
tout financer.

Le président de I'associa-
tion refate alors le voyage a
Gallio qui a eu lieu en sep-
tembre 2007 et la visite du
laboratoire de 'institut de re-
cherche des maladies généti-
ques rares, des échanges
qui existent depuis 1989 et
qui se heurtent parfois a des
probiemes  d'organisation
coté Italien, le milieu associa-
tif étant essentiellement
privé.

Le bilan financier est effec-
tué par Edith Lachenal, et an-
nonce un solde positif cré-
dité de 12 204,50 euros, en
partie ?race au benéfice im-
portant du repas dansant
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blée générale en demi-teinte...

L'A.G. du comité de jumelage avec Gallio a rassemblé
beaucoup de monde vendredi soir salle Robespierre.

(+5000 euros), compléte-
ment pris en charge par les
adhérents, La trésoriere pré-
cise qu'il est nécessaire de
posseder une telle recette
car la venue des Italiens re-
vient a un total de 12 000
euros environ.

Prospectives de |'associa-
tion : le prochain repas dan-
sant aura lieu le 12 avril
2008, wune participation
dans les manifestations Ugi-
noises et enfin la venue de
Gallio.

Un vote du dernier tiers
du bureau a ensuite lieu
avec |'entrée de Claude Car-
raz. Les élections auront lieu
trés prochainement pour les
4 personnes nommees par
la mairie.

Un jumelage qui
s'essouffie...

Emmanuel Lombard inter-
vient en tant qu‘adjoint a la
culture pour faire trois re-
marques. Tout d'abord, des
félicitations a la trésoriere et

au président pour "investis-
sement et le bilan d'activité
et financier qui démontre le
dynamisme de I'association,
notamment vu le monde
présent a cette assemblée
generale « !fe vous tire mon
chapeau !, la richesse d'une
association c'est son investis-
sement. » Pour enchainer :
« Yous n'étes pas récompen-
565 pour votre investissement,
un échange fe le vois autre-
ment au niveau culturel et
sportif et ce jumelage man-
que de dynamisme et a ten-
dance d s'essouffler, if faucdra
tirer des bilans... »

La séance s'achéve autour
du verre de I'amiti€, I'avenir
du jumelage avec Gallio in-
quiete quelque peu et se lit
sur les visages. Les adhé-
rents sont profondément at-
tachés a ce lien avec la ville,
tout en ayant conscience
d’une évolution nécessaire,

La ville d'Ugine a une tra-
dition bien ancrée avec |'|ta-
lie... M.G.



